PREKVAPTE SVE ZAKAZNIKY VYNIKAJICIiM CHUTOVYM POZITKEM
e melounova semena e kukufiéné lupinky e ovesné a zitné viocky e a mnohem vice ...

PFinos pro vaSe zakazniky:

M Idealni zdroj vidkniny Moznost optimaln & kombinovat s :
pro vyvazenou vyZzivu

M Neobsahuje p¥idatné latky M Posyp Vita Melon ¢. zb. DE0O0007710
(neobsahuje , E¢ka“) @ Malzkénig 2% & zb. CZ00807330

o Melounova semena obsahuiji M Frostmeister Plus ¢. zb. CZ00827130
mineralni latky, vitaminy, bilkoviny

a hodnotné mastné kyseliny

M Pouzita motska sul
se stopami prirodnich mineral &islo zbosi ‘DE00007
Trvanlivost: 8 mésicu

Baleni: 25 kg
MNOHO VARIANT Davkovani 35%
Z JEDNE SMESI
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Podpora prodeje:
M Pasky na chléb délka 46, Sife 2,8 cm
M Informacni letak na pult

SloZzeni hotovécho chleba /dle doporuéeného
receptu: Voda, pseni¢nd mouka, Zito (mouka, vlocky,
Srot, bobtnavd mouka), melounova semena, kukufi¢né
lupinky, ovesné vlocky, morska sll, drozdi, sezam,
celozrnny zitny kvas, kukufiénd mouka, bramborové
vlocky, je¢nd sladova mouka, ovocny suseny prasek.

, oy Nutri¢ni hodnoty chleba:
Doporuceny recept ANa ; A 3 (dle doporu&eného receptu):
3,500 kg Vita Melon, , A Energie: 984 kI, 218 kcal

& zb. DE 00007625 ' - Bilkoviny: 8,38¢g
3,800 kg P3eni¢na mouka SRR | Sacharidy: 37,408

specidl 2 || Cukr: 1,80 g
2,700 kg Zitnd mouka chlebova : 2 Tuk: 3,88¢g
0,200 kg Droidi . § N s el r Nasycené
6,700 kg Voda (cca) 4 "3 R mastné kyseliny: 0,69g

' HR e T Balastni latky: 4,88¢g

16,900 g Tésto celkem -2 > Sodik:

Postup: )
Michani: 8+5 minut Vita Melon posyp

Teplotatésta: 26—27°C ¢.zb. DEO0007710

Zréni presQ: 20 - 30 minut L ,
Navazka: 500 g SloZeni: melounova

Teplota peceni: 250 °C (pecs semena, sezam,
3 parou) kukufi¢né vlocky,
Cas peceni: 35 minut ovesné vlotky

Technologicky servis:

M recepty

M kalkulace

M Gprava smési dle podminek zédkaznika
M $koleni pro zakazniky na nasi pekarné
M regiondlni prezentadni akce
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