Dny chleba 2009

JAK MUZETE USETRIT
PRI VYROBE SLEHACKY?

Na otazky ,,Chcete usetrit Slehacku, usporit cas a usetrit penize?” snad
nelze odpovédét jinak nez ano. ReSeni tohoto problému jsme pfinesli zara-
zenim Slehaciho stroje od némecké firmy HAGESANA do nasi nabidky.

Podle informaci ze zminéné firmy pfi vyrobé Slehackového dortu do 300 pfi pouZiti tohoto
stroje Ize z daného mnozstvi suroviny vyrobit misto tfi dortl Ctyfi a to ze stejného mnozstvi
suroviny- Slehacky. e
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Konstrukce a princip Slehaciho stroje HAGESANA

Ve dné kotliku jsou malé otvory, kterymi je vhanén chladny vzduch do Slehacky — pouzivame 4 stupné mnozstvi
vzduchu. Slehaci metla nebo spie mfizka se miiZe otééet dvémi rychlostmi: 65 a 95 otadek za minutu. Kombinace
rizného mnozstvi vychlazeného vzduchu a dvourychlostni metly ndm umoznuje vyrabét jemnou a lehkou Slehacku
s malymi pory. Timto technickym feSenim se dosahuje vysoké stability naslehané Slehacky i béhem horkych letnich
mésica.

Vlastné jde o princip, kdy mali¢ké vychlazené vzduchové bubliny uzaviou tukové buriky a tim je zaru¢ena jedine¢na
trvanlivost naSlehané Slehacky. A jak jsme se presveédCili pfi testech, tuto vysokou stabilitu Slehacky jsme dosahli
i z velmi rdzné kvalitni suroviny. Do naslehané Slehacky se mohou pfidavat rizné pfisady dle zvyklosti — napf. rizné SAHNE FOND a jiné
ztuzovace. Primérny Cas Slehani je 6-10 minut.

Takto naSlehanou Slehacku mizete nechat
stat i nékolik hodin na pracovisti i tam, kde
jsou vySsi teploty — do Slehacky je vhanén
neustale chladny vzduch. Nebo miizete kot-
lik se Slehackou dat do lednice a pokradovat
ve §lehani v druhém kotliku.

Ztuzovace Slehacky

PARAMETRY SLEHACIHO STROJE

Lze Slehat rostlinnou i Zivocisnou Slehacku — rozdily v kvalité Slehacky jsou opravdu veliké, neza-
lezi ale, zda Slehdme rostlinnou ¢i Zivocisnou Slehacku.

Objem: z jednoho litru suroviny bychom méli dostat podle firmy HAGESNA &tyfi litry naslehané
Slehacky, to nam na3e testy nepotvrdily. Velkou roli zde hraje kvalita suroviny. Pfesto jsme byli
s objemem spokojeni. U rostlinné Slehacky jsme dosahli ze tfi litr(i suroviny pfes devét litr( nasle-
haného objemu.

Stabilita, pevnost - vynikajici: alespon podle toho, co jsme zatim mohli vyzkouSet. Vyrabime
stabilni, ale velmi lehkou Slehacku. Kdo vyZaduje Slehacku téz8i, tak zde musime proveést test,
zda-li je toto zafizeni pro Vs vhodné. Tim, Ze je vhanén chladny vzduch, mizeme $Slehat i na
pracovisti s vySSi teplotou. MoZnost davkovani pfisad a velmi snadna udrzba — mfizku, kotlik
s vikem, téleso Slehace i vzduchovy filtr Ize Cistit 1x tydné.

Sterilizace stroje 0zonem pati k dal$im vyhodam: dnes urCité vyZadujete nejen velky objem
Slehacky, ale i hygienicky bezchybnou vyrobu. Tu docilite Cisténim stroje ,zvenku®. Ale co vzduchové kanaly hlavné v letnich mésicich? Tento
problém je odstranén pravé diky sterilizaci stroje na bazi 0zénu.

V nabidce jsou rlizné typy (velikosti) strojli podle potfeby Slehacky:
Slehaci stroje CREAM KING se sterilizaci ozénem (1- 61,2 - 101, 4 - 201)

} Ing. Miroslav Lipavsky,
Slehaci stroj ECO - bez sterilizace (0,5 - 31) Pfahnl Backmittel, spol. s r.0.
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